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Illusionist Gin | SiEe

Fever Tree Tonic |
Rosmarinsmoke | bissl
magiieeee <3
11,9

LILLET WILD BERRY

Lillet Blanc | Geeiste
Beeren | Russian Berry
8,5

FLAMINGO SPRITZ

Sarti - Likdr aus Mango,
aracuja & Blutorange |
Bitter Lemon | Minze

8,5

LIMONCELLO SPRITZ

Pallini Limoncello |
Secco | Soda | Zitrone
9,5

APEROL SPRITZ

Aperol | Secco | Soda
8,9

PROSECCO

DOCLE CONTESSE

Es gibt immer was
zu feiern!

UNSERE
HAUSLIMO

Waldbeex-Zitrone
oder
Mango-Maracuja
1st ja meeegaaa
5,5

noch 0,1 1 Secco
rein? Gerneeee
9,0




P e s

OMG! GALAMARE FHII'II

da sind sie endlich!
Zweierlei Dips: Aioli &
Chipotle-Chilli-Mayo [16,50]

US-BEEF GARPAGGIO 0"

Hauchdinn | leichte Truffelmayo |
Brotchips | frische Kresse | marinierter
Rucola | Olivendl | Fleur de Sel | ital.

Sommertriffel | Parmesan [21,80]

2 GARNELEN ON TOP? GEIL! +/

foshare PINGA DELUNE €

72h gereifter Sauerteig | Tomatensosse | Rucola |
cremige Burrata | Serranoschinken | frischer ital.
Triffel [20,90]



MARINIERTER PULPOSALAT

Sous vide gegart | kalt serviert |
Mediterrane Krauter [15,80]

ROTE BETE CARPACCIO VYV

hauchdinne Rote Bete | Rucola |
Kichererbsen | Cashew | bisschen
Chilli | Frdhlingszwiebeln |

Frichtevinaigrette [13,90]
UNSER GARNELENPFANNCHEN

mit Knoblauch und Krautern gegrillte
Wildfanggarnelen | mega yummy [15,50]

HUFTGOLDS YUMMY ARANCINI \/
legendar | frittierte Reisballchen |
Kase, Kase & noch mehr Kase | pikante
Salsa | bissl Schnittlauch [13,90]

“es PATATAS BRAVAS {suchtecfahr} /7

Kartoffelecken mediterrane Gewlirze |

u Aioli | pikante Salsa [13,50]
GEGRILLTE PEPERONI Y

Knoblauch-Mayo | Krauter der Province |
bissl spicy | mehr nicht :-) [9,50]

TRUFFELFRITTEN - GEHT IMMER!
Rustico-Fritten | Parmesan |
frischer ital. Triffel |
Triffelmayoooo [10,00] N\

BURRAAAAAATTAAAAA Y

ital. Burrata | Cherrytomaten confit |
krosser Basilikum & Basilikumol |
Balsamicooo [13,50]
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] WAHLE DEINEN CUT
BLACK ANGUS RUMPSTEAK - PRIME BEEF

Premium Qualitat | Weidehaltung | Grainfeed |
Marmorierungsstufe 3+ | Superzartes Fleisch,

am besten Medium geniefgen! [37,50]
ca. 250 9r-

IRISCHES RINDERFILET

Das edelste Stick vom Rind | super zart &
butterweich | Irisches Black Angus | am
besten Medium geniefzen!

Zwel GroRken:

200 gr. Normal Cut 39,90
300 gr. Hiftgolds Cut +15

I] WAHLE DEINE INKLUSIV BEILAGE

Rustico-Fritten | pikante Wedges |
Rosmarinkartoffeln | Grillgemise

Sukkartoffelfritten +2,0
Triffelfritten mit Parmesan +6,0

I1] MAKE IT SEXY

Drei Riesengarnelen vom Grill +10,5
Creamy Truffelsofze + 6,9
Waldpilzsolke +3,5
Hiftgolds Sauce Bernaise +6,9
Beilagensalat +5,5



Prime Bee% Premium Qualltat |

perfekt gegrillt und aufgeschnitteng7z
serviert | Weidehaltung | Hohe ©

Mamorierung | frischer italienischer
Triffel | Tagliatelle [38,90]

UPGRADE: 200 gr. Black Angus R1nderf11et +15

C O

ot &)t Lt
ario’s Liebling

DU WIRST ES LIEBEN: 250 gr. Black Angus
Rumpsteak - aufgeschnitten serv1ert & a
besten medium genielzen | 200 gr.
Lachsfilet | Crunchy Wlldfanﬁgarnelen |
marinierte SpiefRe vom Hahnchen | Zwei
Beilagen nach Wahl - ihr entscheidet!
45,0 p.P. (ab 2 Personen)

UPGRADE: Du magst lieber 200 gr.
Rinderfilet?
Kein Problem :-) +7,50 p.P.




BRI

7h slow cooked | vom Schwein | die muss man
gegessen haben | Butterzart | paar
Rostzwiebelchen | BBQ-Sauce | mega yummy |
Beilage nach Wahl [25,90]

DAS SUPER LECKERE
KALBSSCHNITZEL

knusprig wie es sein soll | in Butter
ausgebacken | Klassiker mit Preiselbeeren |
Beilage nach Wahl [29,90]

DR HUGO-BURGER  TRUFFEL-BURGER

[wir servieren medium] [wir servieren medium]
fveggie - Beyond Meaty } {veggie - Beyond Meaty/}

100% Bestes Black  100% Bestes Black Angus

Angus Beef | Bacon | Beef | Triffelpecorino

Cheddar | Tomate | | Rucola | Triffelmayo
unsere hausgemachte | frischer ital.
Burgersauce [21,90] Traffel [25,50]

e ——

WAHLE DEINE BOCK AUF WAS
INKLUSIV-BEILAGE BESONDERES

Fritten Truffelfritten +6
Rosmarinkartoffeln WaldpilzsoRe +3,5

Wedges (pikant) Creamy Triffelsoke +6,9
. Hiftgolds Sauce
Sufkkartoffelfritten Bernaise +6,9
+2,0



AAUPTOERIGA

SEAFOOD-DUO

Tagliatelle | Krustentiersauce |
Norwegisches Lachsfilet | Wildfanggarng¢len
[28,90] \

miiFFEI_PnslIl n mit Suchtfaktor\/

Tagliatelle | leichte Triiffelsauce |
frischer italienischer Triffel [24,50]

NE BURRATA ON TOP? +3
PAPPARDELLE Y

leckeres Erbsen-Pistazien-Pesto |
bisschen Minze fir die Frische | ital.
Burrata geflammt | leichtes Chilidl |
Crunchy Pistazien [21,90]

*Pastagerichte glutenfrei mdglich mit Pasta von Rummo [+2,00]

m I RISOTTO AUS DEMMEER —F 1°C
SEI\FﬂUDi cremiges Safran-Risotto | Wildfang- e

. arnelen Doradenfilet [31,50 .
nIETl ; IIIIII % IIIIIIIIIII | IIIIIIIIIIIIIIIIIII EIIIIIII]IIIIIII: ITI

HUFTGOLD SALAT

GroRer bunter Salat Gurke | Cherrytomaten |
Karottenstreifen | Zwiebel | Hausdressing
Dazu wahlweise:

Riesengarnelen ....25,00
Marinierte SpieRe vom Hahnchen ..21,00
Surf and Turxf - Garnelen und Hahnchen ... 25,00

Panierter Fetakase ... 24,00\/



