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DEJA-VU TONIC PROSECCO
Oriental Déja-Vu | DOC LE CONTESSE
Tonic Water | Schuss Es gibt immer was zu
Grenadine feiern!
7,9 7,5
LILLET WILD BERRY HUFTGOLD GIN TONIC

éwﬁ- TI1lusionist Gin |

Lillet Blanc | Fever Tree Tonic |

Geiste Himbeeren |

7

Russian Berry @ Rosmarinsmoke |
S 5 - bissl magiieeee <3
d 11,9
ROSATOMIO UNSERE HAUSLIMO
Ramazotti Rosato | Waldbeexr-Zitrone
Secco | Soda oder

8,3 Mango-Maracuja

1st ja meeegaaa

LIMONCELLO SPRIZZ 5,0
Pallini Limoncello |
Secco | Soda |

Zitrone
9,5

APEROL SPRITZ

Aperol | Secco | Soda
8,5

noch 0,1 1 Secco
rein? Gerneeee




HUFTGOLDS YUMMY ARANCINI

'legendér | frittierte Reisballchen |
Kase, Kase & noch mehr Kaaseee | pikante
Salsa | bissl Schnittlauch [13,90]

BURRRAANAATTARAAR

ital. Burrata | Cherrytomaten confit |
krosser Basilikum & Basilikumol |
Balsamicooo [13,50]

ACKERFRISCHER FELDSALAT

Krautercroutons | Crunchy Bacon |
Balsamicoooo | Hausdressing [11,00]

<

DIE! SEXY KURBISSUPPE

Hokkaido/ Kirbis | Milchschaumchen |
Kirbiskerne' | leichtes Chilliol |
Kirbiskernol ' [10,50]

Bock auf Garnelen?

Zwel Riesengarnelen [17,90]



MARINIERTER PULPOSALAT

Sous vide gegart | kalt serviert |
Mediterrane Krauter [15,00]

BEET TARTAR veggie

gehackte Rote Bete | Crunch
von Cashewkernen |

Ziegenkdse geflammt | Fleur
de Sel | Thymian [13,90]

UNSER GARNELENPFANNCHEN

mit Knoblauch und Krautern gegrillte
Wildfanggarnelen | mega yummy [14,50]

CARPACCIO VOM US-RIND

Rucola | Cherrytomaten | Parmesan |
Balsamico | bissl 0livendl [15,90]

PATATAS BRAVAS {suchtgefah]

Kartotfelecken mediterrane Gewlirze |
Aioli | plkante Salsa [12,50]

GEGRILLTE PEPERONI

Knoblauch-Mayo | Krauter der Province |
mehr nicht :-) [9,0]

TRUFFELFRITTEN - GEHT IMMER!

Rustico-Fritten | Parmesan |
frischer ital. Triffel |
Truffelmayoooo [10, OO]

PINSA DELUXE To-share

72h gereifter Sauerteig | Tomatensossefw
Rucola | cremige Burrata | Serranoschinken |
frischer ital. Truffel [19,90]




AAUFTOEAIGAT

Frische Manufaktur-Pasta
Wahle deinen Favoriten:

PASTAFILETTO

Teys Farm Organic Beef | perfekt gegrillt

und aufgeschnitten serviert | Weidehaltung

| Hohe Mamorierung | frischer italienischer
Triffel | Tagliatelle [36,90]

UPGRADE: Black Angus Rinderfilet +15

SEAFOOD-UNO

//Tagliatelle | Krustentiersauce |
XXL-Wildfanggarnelen [24,80]

TRUFFELPASTA 13t suchtsaktor

Tagliatelle | leichte Truffelsauce |
frischer italienischer Triffel [23,50]

NE BURRATA ON TOP? +2
KURBIS -RAVIO00000LI

Leckere Kiirbis-Ricotta Fillung |
cremige Salbeibutter | Burratacreme |
crunchy Kirbiskerne [20,50]

UI1¥31°G6643331 “1310 0004y3S W NO INLI

RISOTTO AUS DEM MEER

E cremiges Safranrisotto | Norwegisches
: Lachsfilet | Wildfanggarnelen [27,90]



BEECLUB AUFTGOLD

Wihle deinen Favoriten

und eine Inklusiv-Beilage

AUSTRALIEN BLACK ANGUS RUMPSTEAK - PRIME

Teys Farm Organic Beef | Weidehaltung |
Grainfeed | Marmorierungsstufe 3+ |
Superzartes Fleisch, am besten Medium
genieflken! | Grillgemiise ist schon dabeil

ca. 250 gr.[36,50] e

BLACK ANGUS RINDERFILET

1953 Brazilian Beef | Traditionsfarm -

200 Tage Weidehaltung | GESCHMORTES
Getreidefitterung | Medium 'QCHSENBACKCHEN
geniefzen | Grillgemiise | |
ca.200 gr. [46,50]

7h geschmort | die
muss man gegessen
haben | Butterzart |
paar Rostzwiebelchen
| Kartoffelpiree |
Demi Glace [32,50]

YUMMY ZARTE

SPARERIBS =

8h slow cooked | die —
wohl besten der Stadt

haha | Smokey BBQ Sauce

| zum Finger abschlecken N el
| Rostzwiebeln [24,90] Qgg§y“’
WAHLE DEINE BOCK AUF WAS
INKLUSIV-BEILAGE BESONDERES
Fritten Triffelfritten +5€

Sisskartoffelfritten Drei Wildfang-
Rosmarinkartoffeln Riesengarnelen +8€
Wedges (pikant) Waldpilzsoke +3€
(Jede weitere +3€)



KEINE GEILE STORY FING AN MIT:
“ICH HABE EINEN SALAT GEGESSEN ...!"

HUFTGOLD SALAT

GroRkex bunter Salat | Gurke | Tomate | Quinoa |
Zwiebel | Hausdressing
Dazu wahlweise:

Riesengarnelen ....24,00
Mariniexrte SpieRe vom Hahnchen ..20,00
Surf and Turxf - Garnelen und Hahnchen ... 24,00
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DIR FEHLT NOCH
ETWAS FUR DIE
ZWISCHENRAUME?

UNSER TEAM BRINGT DIR GERNE
DIE DESSERT-TAFEL

#HUFTGOLD
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#BURGERLIEBE

DIR'HUGO-BURGER

[wir servieren medium]
{veggie - Beyond Meat }

100% Bestes Black Angus Beef |
Bacon | Cheddar | Tomate | unsere
hausgemachte Burgersauce [19,90]

TRUFFEL-BURGER

[wir servieren medium]
{veggie - Beyond Meat }

1009% Bestes Black Angus Beef |
auch genannt Triffel-Overload
| Triffelpecorino | Rucola |
Triffelmayo | frischer ital.
Triuffel [24,50]

BUTTERMILK CRISPY
CHICKEN BURGER

Buttermilk Fried Chicken Bites
| 1,5 Salatblatter |
hausgemachter pink Coleslaw |
Dirty Uuuuhmami Sauce [18,90]

WAHLE DEINE BOCK AUF WAS
INKLUSIV-BEILAGE BESONDERES
Fritten Triffelfritten +5€
Susskartoffelfritten Triuffelmayo +3€
Rosmarinkartoffeln Aioli Dip +2€

Wedges (pikant)
(Jede weitere +3€)



